
推动高中阶段多样化办学

3+2中高职衔接、三年制中职、普通高中班

为学生提供多种选择、多方位发展平台

精心为每个学生定制职业生涯规划

◎ 全国教育系统先进集体
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◎ 国家级重点中等职业高中
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一、学校简介

北 京 市 西 城 职 业 高 中 创 办 于

1980 年，形成了一批在全国有影响

力的示范专业，拥有一支政治素质高、

专业素质过硬的师资队伍，多年以来，

学校紧密契合首都“四个中心”功能

定位，为服务中央与区域人才培养需

求，深化职业教育改革，办学四十多

年来为首都高素质人才培养做出了重

要贡献。

北京市西城职业学校（西直门校区）原为北京市外事学校，是首批国家级重点职

业高中，全国教育系统先进集体，先后获得全国职业教育先进单位、全国职业指导先

进单位、全国职业院校旅游类示范专业点、全国校企合作示范基地、国家级职业教育

教师教学创新团队立项建设单位、北京市德育先进单位，北京 2008 年奥运会、残

奥会奥林匹克教育工作做出突出贡献单位，北京市首批中等职业学校优秀德育品牌、

高星级饭店运营与管理、中餐烹饪专业均入选北京市特色高水平骨干专业建设项目、

学校与北京饭店合作北京饭店外事服务学院入选北京市特色高水平实训基地（工程师

学院）建设项目。今年北京市西城职业学校（西直门校区）面向全市招收高星级饭店

运营与管理、中餐烹饪（含西餐方向），面向北京市西城区招收普通高中班。

二、专业介绍

1、高星级饭店运营与管理

成立于1980年，已有四十多年发展历史，校企合作特色鲜明，专业创新优势显著，

至今已为社会培养了三万多名优秀毕业生。



高 星 级 饭 店

运营与管理专业

是北京市首批示

范 专 业、 北 京 市

现代化标志性专

业，2017 年被教

育 部、 国 家 旅 游

局评为“ 全国旅

游专业示范点”。

2014 年 成 为 北

京市“3+2”中高职试点专业。2007 年、2011 年、2017 年该专业教师团队连续

被北京市教委评为专业创新团队。2019 年成为北京市第一批特色高水平骨干专业。

2021 年被评为国家级创新团队。

在校期间，学生不仅学习公共基础课和专业核心课程，学校还为学生开设大数据

分析、咖啡技艺、茶艺、调酒、花艺、西餐制作、收益管理等专门化方向课程，满足

学生未来多元化发展的需求。

（1）高星级饭店运营与管理（3+2）

与北京财贸职业学院强强合作，前三年在我校学习，取得职高毕业证书且转段考

试合格后升入北京财贸职业学院，完成两年学习合格毕业取得全日制大专学历。在我

校期间学习餐饮服务与管理、旅游大数据管理、财务管理、行政管理、茶艺、咖啡技

艺、鸡尾酒调制、花艺、香道等方向的知识。高职毕业后可选择就业，也可通过专升

本考试等完成更高学历学习。
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（2）高星级饭店运营与管理（三年制）

本方向以首都经济发展的高端服务业人才需求为基本依据，以提高学生的职业技

能和职业素养为宗旨，践行“产学一体、工学交替”的人才培养模式，开放式、互动

式的教学方法以及现代教育技术、网络教学手段等的运用，培养具有较高的文化修养

和职业道德，熟练掌握相应职业岗位必备的专业知识与技能，满足学生就业和升学的

不同需要，为学生搭建多种发展路径。

本方向着力提高学生的学习能力、实践能力，着眼学生可持续发展，为学生提供

更多选择机会，满足学生、家长及社会的多元化教育需求。学生可选择职业技能发展

方向，经过三年的学习明确职业发展方向，报考相应的高职专业或直接就业创业；也

有机会选择“职普融通”方向学习，参加该方向学习者由学校从统一招生录取的学生

中限额择优选择。

2、中餐烹饪

本专业有四十多年的发展历史，拥有完备的实训教室和先进的实训设备，专职教

师技术全面、教学经验丰富。学校常年聘请行业大师、企业名师和优秀毕业生作为兼

职教师，用前沿的专业理念和精湛的烹饪技术引入课堂，提升教学水平。专业立足西

城研究特色北京菜的烹饪教学，先后在2005年被中国烹饪协会授予“京菜研究基地”；

2009 年成立“京菜研究创新团队”。2017 年被中国烹饪协会评为“中国餐饮 30

年桃李芬芳卓越奖”以表彰我校在烹饪人才培养方面对行业的贡献。该专业 2021

年获批北京市特色高水平骨干专业建设项目。

学生在校期间

学习必备的文化基

础知识、专业知识

和基本技能，掌握

中西餐厨房相关岗

位技能。可考取专

业相应的职业技能

等级证书。专业多

人多次参加国际丝

路工匠技能大赛、



全国职业院校技能大赛、北京市职业院校技能

大赛并获得金、银、铜奖，为北京市、为学校

争光。   

（1）中餐烹饪（3+2）

与北京财贸职业学院强强合作，前三年在

我校学习，取得职高毕业证书且转段考试合格

升入北京财贸职业学院，完成两年学习合格毕

业取得全日制大专学历。

本专业坚持立德树人的根本任务，培养理

想信念坚定、德智体美劳全面发展，面向现代

酒店、餐饮行业，培养具有国际视野和良好职

业道德与行为规范，掌握烹饪专业岗位群必备

的专业理论知识和职业技能，具有创新精神和

实践能力，拥有职业适应能力和可持续发展能力，具有良好的礼仪规范和服务意识，

具备从事中、西餐厨房相关岗位工作能力、市场开发与产品推广能力、沟通协调能

力的高素质技术技能人才。高中三年在我校学习烹饪的相关课程，掌握原料知识和

烹饪的基本技能，了解厨房岗位设置和基础运营模式。高职毕业后可选择就业，也

可通过专升本考试等完成更高学历学习。

（2）中餐烹饪（三年制）

本专业旨在培养全面且专业的适应餐饮行业需求的实用型人才。学生能熟练掌握

中西餐热菜、中西餐面点、中餐冷菜制作等核心烹饪技能，了解工作流程、成本核算
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等知识，传承中华饮食文化，培养创新能力。

通过理论与实践结合，专业教师讲授烹饪原

理、饮食文化知识，学生在先进实训教室反

复实操练习。

学校与企业深化合作，设立大师工作室。

同时，聘请行业大师、企业名师进校指导，

引入前沿理念与技术，并且组织学生参与餐

饮实践活动，全方位提升专业素养 。为学生搭建有出国、升学、就业等多种发展路径。

3、普通高中班

开设普通高中班，形成普通高中教育与中等职业教育融通的办学模式，为学生提

供多元选择。报考普通高中班的学生可通过统一招生方式在北京教育考试院网站填报

志愿，录取后学生具有普通高中学籍。本方向招收北京市西城区考生。

三、培养方向

大学深造：普通高中班学生可以参加北京市统考，也可选择高职院校自主招生考

试。同时，为了满足学生继续学习的要求，我校与北京财贸职业学院、北京政法职业

学院、北京劳动保障职业学院、北京经济管理职业学院、北京交通运输职业学院等首

都一流的高职院校有着多年合作关系。高星级饭店运营与管理专业及中餐烹饪专业三

年制学生可参加单考单招或高职院校自主招生考试升入高职院校，学生大专毕业后可

择优通过专升本考试完成本科学习。

高端就业：学校为优秀学生提供高端服务业就业岗位，多年来为北京饭店、贵

宾楼饭店、钓鱼台国宾馆等五星级饭店，外交部机关及驻外机构服务中心、中直管理

局、国家发展改革委员会、核工业部、国家民委、工商银行、中海油、外企服务公司

等四十余家单位输送优秀毕业生。

海外留学：学校与德国、荷兰、法国、韩国、新加坡等多个国家就师生互派、技

能培训、引进课程等方面进行合作，已有多届毕业生就读于新加坡 SHATEC 学院、

新加坡香阳厨师学院、韩国济州观光大学、韩国威德大学等院校，同时我校与多所大

学长期进行教学交流活动，让师生能够体验不同文化。打造“中国特色、世界品牌”

是外事人的共同愿景。



四、招生范围、对象及条件

（一）按照北京市教育委员会（北京教育考试院）相关规定，已参加 2025 年

初三年级初中学业水平考试报名，具有我市 2025 年升学资格的考生均可报考。

（二）考生须遵纪守法、品行端正、身心健康。

（三）职业高中招生的其它要求

1、招生考生体态匀称，动作协调、五官端正，有较好的沟通表达能力。男生：

身高 1.65 米以上，体重 90 公斤以下，女生：身高 1.55 米以上，体重 70 公斤以下。

2、学生体检必须符合专业要求，不得隐瞒严重病史，即使学生已经被录取，入

学后复查发现不符合录取条件的取消入学资格。

3、有下列情况之一的不予录取：（1）本人及家族有传染性疾病（2）本人及家

族有精神病史、癫痫病史、癔症（3）考生患有抑郁症、自闭症、多动症（4）学生

因疾病不能正常到校上课学习的（5）五官、四肢有明显残障的（6）或其它不符合

专业需求的。

（四）普通高中班招生依照《北京市普通高中招生体检标准》执行。

五、招生方式

1、职业高中自主招生：按照北京教育考试院规定时间到校进行专业能力测试，

具体安排请关注学校微信公众号。

2、统一招生：按照北京教育考试院规定时间在北京教育考试院网上填报志愿。

3、征集志愿（补录）：按照北京教育考试院规定时间在北京教育考试院网上填

报志愿。

六、教育助学政策

对持有原建档立卡扶贫手册、北京市城市（农村）居民最低社会保障领取卡、

北京市城市居民生活困难补助金领取证、北京市特困人员救助供养证、北京市低收

入家庭救助证、烈士子女、儿童福利证、残疾人证、残疾人子女、定期抚恤补助的

优抚对象及其子女、因公牺牲民警子女免除学费并发放相应助学金，对农村（含县镇）

学生免除学费。所有受助学生均减免伙食费和校服费，并有资格参选西城区政府助

学奖学金。



欢迎家长和考生来校参观、咨询！

校园开放日：请关注学校微信公众号

学校地址：北京市西城区西直门内南小街永祥胡同 3 号

联系电话：66188663  66169540-8073  66169540-8077  
            13611059132   13601032704

乘车路线：

1、乘地铁 2、6 号线，车公庄下车出 B 口，往

北走 50 米即看到邮局，进邮局边的国英胡同，

向东走约 50 米左拐即到。

2、 乘 公 交 21、44、69、84、200、387、

618、694 等线路在西直门南下车，向南走看

到邮局，进邮局边的国英胡同向东约 50 米左拐

即到。

乘公交快速直达 80、332、632、686、693 路，

以上线路在车公庄北站下车向北进邮局边的国英

胡同向东约 50 米左拐即到。

（备注：具体报考信息依据 2025 年北京教育考试院报）

2025年招生专业

学校招生
代码 专业代码 专业名称 学制 学费 专业方向

602006

01
高星级饭店
运营与管理

3+2
1800 元 / 年  
（高中阶段）

与北京财贸职业学院合办中高职衔接
项目；餐饮服务与管理、旅游大数据
管理、酒店财务管理、酒店人力资源
管理、酒店行政管理、酒店收益管理
等。

02
高星级饭店
运营与管理

三年 1800 元 / 年
职普特色、外语特色、高职升学、高
端就业等。

03 中餐烹饪 3+2
2800 元 / 年  
（高中阶段）

与北京财贸职业学院合办中高职衔接
项目；中式烹调、中式面点制作、 
西餐烹调、西餐烘焙、厨房管理等。

04 中餐烹饪 三年 2800 元 / 年 高职升学、高端就业、海外留学、中
餐方向、西餐方向等。

202031 02 普通班 三年 350 元 / 学期 面向西城考生

招生预报名二维码学校公众号


